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北海道漁業協同組合連合会および北海道ほたて漁業振興協会、北海道秋鮭普及
協議会では、スーパーマーケットを運営する成城⽯井、⾷の雑誌を発⾏する「dancyu」と
の共同フェアとして、成城⽯井が手掛けるワインバー「Le Bar a Vin 52」で道産水産物
を使⽤した「北海道の⿂介とワインを楽しもうフェア」を実施します。

「Le Bar a Vin 52」での北海道メニューフェアは初めての取組であり、ほたて・秋鮭の
他、にしんやタコを含めた4品のメニューが展開されます。 「Le Bar a Vin 52」 の全メ
ニュー開発を手掛ける、水野シェフがこのフェアのために考案した特別メニューとなり、首都
圏を中心とした消費者に道産水産物のおいしさを実感してもらうと共に、広くＰＲを図っ
てまいります。

成城石井が運営するワインバー「Le Bar a Vin 52」での
道産水産物を使用した特別メニューフェアの実施について

■お問い合わせ先
北海道漁業協同組合連合会 販売企画部 （担当︓栗⽥・⽥村）
TEL 011-281-8530（平⽇9︓00〜17︓00）

以上

フェア期間︓2024年10⽉4⽇（⾦）〜10⽉31⽇（⽊）予定

販売店舗︓成城⽯井ワインバー『Le Bar a Vin 52』全7店
※麻布十番店は10⽉14⽇まで改装休業。15⽇より再開。

フェアメニュー︓
①北海道産にしんのコンフィといぶりがっこのポテトサラダ
②北海道産水タコのカルパッチョオレンジとバジル
③北海道産秋鮭と茨城産レンコンのムニエル柴漬けのタルタルソース
④北海道産帆⽴と舞茸のムニエルケイパーと⽣ハムのソース

誌⾯展開︓10⽉4⽇発売「dancyu」11⽉号でも、同フェア詳細ならびに北海道産水産物の
魅⼒をタイアップ記事として掲載しています。


