
2026 年 9 月 14 日 

新ブランド「おさかなプラス」について 
 

北海道漁業協同組合連合会（本所：北海道札幌市、代表理事会長：阿部国雄）は、食べ方から資源を守る

をコンセプトとした新ブランド「おさかなプラス」の商品群をリリースいたします。 

新ブランド「おさかなプラス」は、いつもの食卓のおさかなに環境や資源に配慮した工夫をプラスすることで、

これからもおいしいおさかなをずっと食べていける世界を作るべく立上げました。 

商品群の第一弾として、北海道産秋鮭と、新時代のアップサイクルフード「ディーツ」を合わせた、秋鮭フライ

と秋鮭フレークをリリースいたします。 

ディーツとはディーツフードプランニング㈱（東京）が製造する、こんにゃくをベースに、「おから」を混合する

ことで製造した植物由来の食品です。多くが廃棄に回り、食品としての利用が進んでいない「おから」を使うこ

とで食品ロス低減に貢献することができ、また、クセがなく、低カロリーで、体にも環境にも優しい食品です。 

ディーツと秋鮭身肉を合わせた秋鮭フライは「おさかなプラス ずっと食べたい秋鮭フライ」として本年 10

月よりリリースいたします。切身型に型抜きした中具は、揚げてもかろやかで食べやすく、素材である秋鮭の味

をしっかりと感じられるよう作りました。 

また、ディーツと秋鮭のほぐし身を合わせた秋鮭フレークは「おさかなプラス 」として本年 12 月よりリリー

スいたします。焙焼工程を加えることで、鮭の香ばしさが引き立った秋鮭フレークです。 

北海道ぎょれんでは今後も社会や環境等あらゆるステークホルダーに配慮しながら、お客様にいつまでもお

いしい北海道水産物をお届けできるよう取り組んでまいります。 

 

◆新ブランドロゴと新商品パッケージ 

         

◆商品概要 

①おさかなプラス ずっと食べたい秋鮭フライ ６切２１０ｇ  末端参考売価 ４５０円（税別） 

②おさかなプラス 北海道産鮭フレーク ４０ｇ×２連パック  末端参考売価 ３９８円（税別） 

 

◆商品に関するお問い合わせ先 

 東京支店（関東・北陸・甲信越・東海エリア）  03-5117-2377 （担当：濱田）  

 大阪支店（関西・中四国エリア）         06-6282-6291 （担当：鈴木） 

 仙台営業所（東北エリア）             022-235-7558 （担当：内海（うちうみ）） 

福岡営業所（九州・沖縄エリア）         092-688-9200 （担当：室屋（むろや）） 

 札幌支店（北海道エリア）             011-641-9321 （担当：大野） 

 

◆本件に関するお問い合わせ先 

 北海道漁業協同組合連合会 販売企画部 （担当： 滑田、畑）  TEL 011-281-8530    以上              

NEWS RELEASE 

 


