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新星マリン漁協

三浦　寿子さん

生の白子を塩でもみ、ぬめりを取る。
白子を斜め切りして、一口大の大きさに揃え、爪楊
枝で穴をあける。
ボウルに調味料を入れ、②の白子を合わせて、１時
間ほど漬けておく。
白子をざるに上げ、でん粉をからめてからサラダ
油でカラッと揚げる。
揚がった白子をレタスを敷いた器に盛って出来上
がり。

❶
❷

❸

❹

❺

・秋鮭の白子・・・３００ｇ
・でん粉・・・適量
・サラダ油・・・適量
・レタス・・・数枚

〈調味料〉
・醤油・・・大さじ１
・砂糖・・・大さじ２
・塩・・・小さじ１/２
・しょうが・・・少々
・こしょう・・・少々
・みりん・・・大さじ１
・にんにく・・・少々

秋鮭の白子ザンギ
じっくり漬けおくことでしっかり味つけ

今回は秋鮭の白子を使った「秋鮭の白子ザンギ」を

ご紹介します。いよいよ秋鮭のシーズン到来。オスの

生秋鮭が手に入った時や店頭に白子が並んでいた時

はぜひ作ってみてください。おいしく作るコツはじっ

くり時間をかけて調味料に漬けおくこと。時間がな

い時は、爪楊枝で多めに穴をあけると、よく味がしみ

ておいしく出来上がりますよ。

材料（4人分）

作り方

特集

浜のおかあさん

レシピ

ぎょれんの秋鮭対策事業
平成25年度 全道鮮魚流通対策会議を開催しました
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浜の

元気印！

浜のみなさんのご厚意で子ども達は広い干場で漁師さんから指導を受けながら昆布干しを体験できました

こんぶ体験ツアーinえりも

布
漁
が
最
盛
期
を
迎
え
て
い
る
え
り
も
町
庶
野
で
、
８
月
３
日

（
土
）、
４
日（
日
）に
１
泊
２
日
の
こ
ん
ぶ
体
験
ツ
ア
ー
が
行
わ

れ
ま
し
た
。
今
年
で
５
回
目
を
迎
え
る
こ
の
ツ
ア
ー
は
、
北
海
道
産
昆

布
に
も
っ
と
親
し
ん
で
も
ら
お
う
と
、
北
海
道
こ
ん
ぶ
消
費
拡
大
協
議

会
と
ぎ
ょ
れ
ん
の
主
催
、
え
り
も
漁
協
と
え
り
も
町
役
場
の
全
面
協
力

で
開
催
さ
れ
、
札
幌
市
内
の
小
学
３
年
生
以
上
の
親
子
30
名
が
参
加
し

ま
し
た
。
ま
た
、
ツ
ア
ー
の
模
様
は
８
月
13
日（
火
）の「
Ｓ
Ｔ
Ｖ
ど
さ
ん

こ
ワ
イ
ド 

浜
直
コ
ー
ナ
ー
」
で
放
送
さ
れ
ま
し
た
。

　
４
日（
日
）
朝
５
時
、
残
念
な
が
ら
こ
の
日
は
漁
に
出
ら
れ
ま
せ
ん

で
し
た
が
、
漁
師
さ
ん
た
ち
が
「
子
ど
も
達
に
ぜ
ひ
漁
の
様
子
を
見
せ

た
い
」
と
、
港
内
で
昆
布
漁
を
再
現
し
て
く
れ
ま
し
た
。
眠
い
目
を
こ

す
り
な
が
ら
も
真
剣
に
見
守
る
子
ど
も
達
。
カ
ギ
を
使
っ
て
昆
布
を
引

き
寄
せ
、
一
本
一
本
切
れ
な
い
よ
う
に
素
手
で
丁
寧
に
引
き
抜
く
作
業

を
見
学
し
ま
し
た
。
そ
の
後
、
干
場
に
移
動
し
て
昆
布
干
し
を
体
験
。

４
、
５
メ
ー
ト
ル
は
あ
る
長
い
昆
布
を
小
さ
な
体
で
一
生
懸
命
運
び
ま

す
。
た
だ
並
べ
る
だ
け
で
な
く
、

き
れ
い
に
そ
ろ
え
る
こ
と
な
ど
も

教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。
子
ど
も

達
は
「
潮
の
香
り
が
す
る
」
や「
重

た
い
け
ど
面
白
い
」
と
、
楽
し
み

な
が
ら
作
業
し
て
い
ま
し
た
。

　
そ
の
他
に
も
昆
布
学
習
会
や

え
り
も
漁
協
庶
野
女
性
部
の
昆

布
料
理
教
室
、
昆
布
の
製
品
化

体
験
な
ど
昆
布
づ
く
し
の
ツ

ア
ー
を
終
え
、
子
ど
も
達
は
昆

布
を
よ
り
身
近
に
感
じ
、
夏
休

み
の
良
い
思
い
出
に
な
っ
た
よ

う
で
す
。

昆

浜のおかあさんと一緒に作った昆布料理や食べきれないほど
の地元の魚貝類を囲んで、漁家さんと参加者が親睦を深めた
バーベキュー
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昨
年
の
秋
鮭
製
品
の
相
場
は
、
チ
リ
産
銀
鮭
の
大
量

輸
入
・
価
格
安
に
よ
る
影
響
を
大
き
く
受
け
ま
し
た
。

現
在
は
円
安
等
に
よ
り
輸
入
量
は
減
少
し
、
秋
鮭
製
品

の
相
場
も
上
方
に
修
正
さ
れ
つ
つ
あ
り
ま
す
。
チ
リ
側

が
ブ
ラ
ジ
ル
等
第
三
国
へ
の
輸
出
を
増
や
し
て
い
る
こ

と
も
あ
り
、
今
シ
ー
ズ
ン
の
日
本
へ
の
輸
入
量
は
８
万

〜
８
万
５
千
ト
ン
と
、
昨
シ
ー
ズ
ン
の
11
万
５
千
ト
ン

に
比
べ
て
減
少
す
る
見
込
み
に
あ
り
ま
す
。

　
そ
の
よ
う
な
輸
入
鮭
鱒
の
減
少
に
加
え
、
今
年
の
秋

鮭
の
水
揚
げ
量
が
予
想
通
り
10
万
ト
ン
前
後
に
と
ど
ま

れ
ば
、
秋
鮭
の
価
格
が
下
が
る
要
素
が
見
あ
た
ら
な
い

こ
と
に
な
り
、
生
産
さ
れ
る
製
品
量
に
関
し
て
余
剰
感

が
出
る
こ
と
は
な
い
と
現
時
点
で
は
考
え
て
い
ま
す
。

　
よ
っ
て
、
今
年
の
流
通
対
策
の
焦
点
は
、
親
製
品
よ

り
も
、
む
し
ろ
、
製
品
価
格
の
高
騰
に
よ
り
消
化
が
遅

れ
て
い
る
魚
卵
製
品
に
あ
る
と
考
え
て
お
り
、
我
々
の

流
通
対
策
も
、
魚
卵
製
品
に
重
点
を
置
い
て
い
く
こ
と

を
考
え
て
い
ま
す
。

2013年 北海道の秋鮭・いくら

　今
月
は
、ぎ
ょ
れ
ん
の
秋
鮭
対
策
事
業
を
特
集
し
ま
す
。ぎ
ょ
れ
ん
三
好
参
事
に
は
、秋
鮭
・い
く
ら

の
消
費
・
流
通
動
向
と
、ぎ
ょ
れ
ん
が
北
海
道
秋
鮭
流
通
対
策
協
議
会
と
協
力
し
て
取
り
組
む
国
内

外
で
の
流
通
対
策
事
業
に
つ
い
て
聞
き
、営
業
企
画
部
の
山
口
部
長
に
は
、ぎ
ょ
れ
ん
が
北
海
道
秋
鮭

普
及
協
議
会
と
連
携
し
て
取
り
組
む
国
内
で
の
秋
鮭
普
及
・
宣
伝
事
業
に
つ
い
て
聞
き
ま
し
た
。

 

い
く
ら
に
つ
い
て

　
高
値
に
よ
る
消
費
の
落

ち
込
み
を
回
復
さ
せ
る

た
め
に
価
格
の
修
正
が

必
要
。

　
　
い
く
ら
製
品
の
８
月
末

時
点
で
の
繰
越
在
庫
は
、

昨
年
同
時
期
の
７
０
０
ト

ン
に
比
べ
、
１
、
５
０
０
ト
ン
と
や
や
重
め
で
す
が
、

慌
て
て
販
売
す
る
状
況
に
は
あ
り
ま
せ
ん
。
醤
油
い
く

ら
は
基
本
的
に
フ
リ
ー
の
在
庫
は
少
な
い
と
見
て
お
り
、

塩
い
く
ら
は
、
寿
司
専
門
店
の
需
要
縮
小
等
は
あ
り
ま

す
が
、
市
況
の
混
乱
を
招
く
状
況
に
は
な
い
と
考
え
て

い
ま
す
。

　
し
か
し
、
製
品
価
格
の
高
騰
に
よ
り
、
国
内
の
総
体

的
な
い
く
ら
の
消
費
量
は
減
少
し
て
い
る
の
が
現
実
で

す
。
マ
ー
ケ
ッ
ト
の
縮
小
を
防
ぎ
、
需
要
を
拡
大
す
る

た
め
に
は
、
価
格
の
下
方
修
正
が
必
要
と
考
え
て
い
ま

す
が
、
輸
入
卵
は
、
豊
漁
年
に
あ
た
る
ア
ラ
ス
カ
の
マ

ス
が
あ
る
程
度
水
揚
げ
さ
れ
て
い
る
一
方
で
、
ロ
シ
ア

が
不
振
で
あ
り
、
大
幅
に
供
給
量
が
増
え
る
状
況
に
は

あ
り
ま
せ
ん
。
　

　
秋
鮭
の
10
万
ト
ン
と
い
う
水
揚
げ
予
想
と
輸
入
卵
を

足
し
た
国
内
の
総
供
給
量
か
ら
見
て
も
、
価
格
の
下
方

修
正
は
、
実
際
に
は
な
か
な
か
難
し
い
と
感
じ
て
い
ま

す
が
、
い
く
ら
の
需
要
拡
大
の
た
め
に
は
、
業
界
一
丸

と
な
っ
た
取
り
組
み
が
必
要
だ
と
感
じ
て
い
ま
す
。

国
内
流
通
対
策
は
、価
格
高
に
対
応
し
た
少
量

目
販
売
の
強
化
や
通
年
販
促
な
ど
を
実
施
。併

せ
て
輸
出
の
拡
大
も
行
う
。

　
　
以
上
の
国
内
外
の
状
況
や
、
今
後
の
生
産
動
向
を
見

据
え
な
が
ら
、
い
く
ら
の
流
通
対
策
を
進
め
て
い
く
こ

と
に
な
り
ま
す
が
、
高
値
に
な
れ
ば
生
筋
子
の
消
費
も

鈍
り
ま
す
。
少
量
目
に
よ
る
販
売
対
応
を
強
化
し
、
調

味
た
れ
の
添
付
に
よ
る
家
庭
で
の
簡
便
な
醤
油
い
く
ら

作
り
を
促
す
な
ど
、
生
筋
子
販
促
を
強
化
す
る
こ
と
が

必
要
と
考
え
て
い
ま
す
。
醤
油
い
く
ら
に
つ
い
て
は
、

年
間
を
通
じ
た
量
販
店
や
生
協
で
の
販
促
、
中
食
・
外

食
企
業
と
タ
イ
ア
ッ
プ
し
た
期
間
メ
ニ
ュ
ー
の
協
賛
等

に
よ
り
、
国
内
で
の
消
費
拡
大
を
引
き
続
き
図
っ
て
い

く
予
定
で
す
。

　
そ
の
一
方
で
、
将
来
的
な
秋
鮭
の
水
揚
げ
回
復
を
見

据
え
、
親
製
品
と
同
様
に
需
給
調
整
機
能
と
し
て
の
い

く
ら
の
輸
出
拡
大
も
図
っ
て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま

す
。
現
在
世
界
で
は
日
本
食
ブ
ー
ム
が
起
こ
っ
て
お
り
、

そ
れ
に
伴
い
、
い
く
ら
の
海
外
需
要
も
高
ま
っ
て
い
ま

す
。
先
ず
は
親
製
品
の
輸
出
で
実
績
の
あ
る
中
国
や
タ

イ
、
台
湾
な
ど
を
重
点
に
販
促
を
行
い
、
今
後
、
中
長

期
的
な
視
点
で
世
界
に
向
け
て
い
く
ら
の
マ
ー
ケ
ッ
ト

を
拡
大
し
て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

特集 ぎょれんの秋鮭対策事業

秋
鮭
の
来
遊
予
想
は
10
万
ト
ン
。輸
入
鮭
鱒
も

減
少
傾
向
に
あ
り
、魚
卵
製
品
が
流
通
対
策
の

焦
点
に
。

北海道・東北3県秋鮭水揚量推移

ぎょれん  三好参事

いくら国内供給量と醤油いくら市況の推移 鮭鱒輸入通関実績
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H18 H19 H20 H21 H22 現在H23 H24
ぎょれん集計値

本州
北海道単価
本州単価

総供給量 醤油いくら市況
（12月末東京築地）

その他 チリ銀単価トラウト
紅

チリ銀
アトラン

ぎょれん
三好参事に
聞きました。
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秋
鮭
に
つ
い
て

　国
内
向
け
に
は
、販
売

先
の
ニ
ー
ズ
を
と
ら
え

た
秋
鮭
製
品
づ
く
り
を

促
進
。

　　
親
製
品
は
、
先
ほ
ど
も

申
し
上
げ
た
通
り
、
チ
リ

産
銀
鮭
の
大
量
輸
入
・
価

格
安
が
落
ち
着
き
、
昨
年
最
も
影
響
を
受
け
た
定
塩

フ
ィ
レ
ー
は
荷
動
き
も
回
復
傾
向
で
、
増
産
が
必
要
と

考
え
て
い
ま
す
。

　
一
方
冷
凍
フ
ィ
レ
ー
は
、
生
産
コ
ス
ト
の
問
題
は
あ

り
ま
す
が
、
ニ
ー
ズ
が
高
い
骨
取
り
製
品
の
計
画
的
な

増
産
が
必
要
だ
ろ
う
と
考
え
て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
に

も
、
海
外
生
産
も
含
め
た
骨
取
フ
ィ
レ
ー
（
ト
リ
ム

Ｃ
・
ト
リ
ム
Ｅ
）
の
生
産
を
拡
充
し
、
高
齢
者
向
け
の

医
療
食
や
学
校
給
食
等
へ
の
販
売
を
強
化
し
て
い
き
ま

す
。

　
旬
時
期
の
生
フ
ィ
レ
ー
は
、
消
費
地
か
ら
の
ニ
ー
ズ

が
高
い
「
ウ
ロ
コ
取
り
製
品
」
へ
の
全
面
的
な
対
応
に

加
え
、
東
京
・
大
阪
で
の
ニ
ー
ズ
が
特
に
高
い
「
カ
マ

取
り
製
品
」
へ
の
対
応
も
取
り
組
ん
で
い
き
ま
す
。
ま

た
、
全
国
の
量
販
店
に
お
い
て
は
キ
ユ
ー
ピ
ー
㈱
と
タ

イ
ア
ッ
プ
し
た
簡
便
メ
ニ
ュ
ー
の
提
案
（
次
ペ
ー
ジ
参

照
）
に
よ
る
消
費
拡
大
も
行
っ
て
い
き
ま
す
。

海
外
向
け
に
は
、原
料
輸
出
に
加
え
、製
品
輸
出

も
強
化
。

　　
秋
鮭
の
海
外
輸
出
に
つ
い
て
は
、
今
後
も
一
定
量
の

原
料
輸
出
を
継
続
し
て
い
き
ま
す
。
秋
鮭
の
水
揚
げ
が

15
万
ト
ン
以
上
に
回
復
し
た
場
合
を
考
慮
し
、
一
時
は

５
万
〜
６
万
ト
ン
が
輸
出
さ
れ
て
い
た
マ
ー
ケ
ッ
ト
を

手
放
す
わ
け
に
は
い
き
ま
せ
ん
。

　
為
替
の
動
向
も
見
な
が
ら
と
な
り
ま
す
が
、
現
在
の

円
安
環
境
が
続
き
、
あ
る
程
度
、
中
国
側
と
価
格
が
合

え
ば
、
一
定
量
の
原
料
販
売
に
加
え
、
中
国
・
東
南
ア

ジ
ア
を
中
心
に
、
い
く
ら
と
併
せ
た
秋
鮭
製
品
の
輸
出

に
も
積
極
的
に
取
り
組
ん
で
い
き
ま
す
。

　
決
し
て
国
内
販
売
を
軽
視
す
る
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ

ん
が
、
最
近
は
海
外
か
ら
も
秋
鮭
製
品
へ
の
引
き
合
い

が
強
ま
っ
て
お
り
、
フ
ラ
イ
製
品
や
フ
ラ
イ
パ
ン
・
レ

ン
ジ
調
理
な
ど
の
フ
ァ
ス
ト
・
フ
ィ
ッ
シ
ュ
製
品
も
行

き
始
め
て
い
ま
す
。
今
後
は
原
料
販
売
だ
け
で
な
く
、

製
品
の
輸
出
に
も
力
を
い
れ
て
い
く
の
が
、
今
年
の
対

策
の
趣
旨
と
な
り
ま
す
。

価
格
も
大
事
で
す
が
、量
が
何
よ
り
も
大
事
。早

期
の
資
源
回
復
を
望
ん
で
い
ま
す
。

　　
こ
こ
数
年
、
水
揚
げ
が
減
少
し
て
い
る
秋
鮭
で
す
が
、

15
万
ト
ン
以
上
に
水
揚
げ
が
回
復
し
た
時
を
念
頭
に
、

各
種
流
通
対
策
を
行
っ
て
い
ま
す
。
１
日
７
千
ト
ン
が

水
揚
げ
さ
れ
て
も
処
理
で
き
る
体
制
は
整
っ
て
お
り
、

こ
れ
ら
の
対
策
が
総
合
的
に
機
能
す
れ
ば
、
消
費
・
流

通
の
心
配
も
あ
り
ま
せ
ん
。
浜
の
皆
さ
ん
に
と
っ
て
は
、

価
格
も
大
切
で
す
が
、
量
が
何
よ
り
大
事
で
す
。
生
産

者
の
漁
業
採
算
が
合
い
、
加
工
業
者
も
安
定
的
に
工
場

稼
働
が
で
き
る
レ
ベ
ル
に
な
る
よ
う
、
早
期
の
資
源
回

復
を
望
ん
で
い
ま
す
。

 

普
及・宣
伝
事
業
に
つ
い
て

　
普
及
・
宣
伝
事
業
で
は
、
消
費
者
の
皆
様
に
旬
の
時

期
の
秋
鮭
の
お
い
し
さ
を
知
っ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
に
、

今
年
も
様
々
な
媒
体
を
使
っ
て
積
極
的
な
Ｐ
Ｒ
と
普
及

活
動
を
行
っ
て
い
き
ま
す
。

キ
ユ
ー
ピ
ー
㈱
と
タ
イ
ア
ッ
プ
し
た
簡
単
レ
シ

ピ
で
店
頭
販
促
や
Ｐ
Ｒ
活
動
を
実
施
。

　　
今
年
も
キ
ユ
ー
ピ
ー
㈱
と
タ
イ
ア
ッ
プ
し
、
マ
ヨ

ネ
ー
ズ
を
使
っ
た
生
秋
鮭
の
簡
単
レ
シ
ピ
を
提
案
し
て

い
き
ま
す
。
ち
ゃ
ん
ち
ゃ
ん
焼
き
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
、

電
子
レ
ン
ジ
で
つ
く
る
「
み
そ
マ
ヨ
ち
ゃ
ん
ち
ゃ
ん
焼

き
」
や
、
「
秋
鮭
の
ホ
イ
ル
焼
き 

き
の
こ
タ
ル
タ
ル

ソ
ー
ス
」
等
、
子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
食
べ
や
す
い
メ

ニ
ュ
ー
を
提
案
し
て
い
ま
す
。

　
レ
シ
ピ
は
、
店
頭
で
の
ポ
ス
タ
ー
掲
示
や
レ
シ
ピ

カ
ー
ド
の
配
布
の
ほ
か
、
新
聞
折
込
チ
ラ
シ
や
ぎ
ょ
れ

ん
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
で
も
ご
紹
介
を
し
て
い
き
ま
す
。

新
聞
折
込
チ
ラ
シ
を
全
国
に
１
４
０
万
枚
配
布
。

新
た
に
、電
子
チ
ラ
シ
に
も
対
応
。

　　
今
年
も
９
月
中
旬
か
ら
10
月
に
か
け
て
、
全
国
に
新

聞
折
込
チ
ラ
シ
を
配
布
し
ま
す
。
「
ニ
ッ
ポ
ン
の
秋
に
、

美
味
あ
り
。
北
海
道
の
天
然
秋
鮭
」
と
題
し
、
生
秋
鮭

の
旬
の
到
来
と
お
い
し
い
食
べ
方
を
多
数
提
案
し
て
い

ま
す
。
秋
が
旬
の
野
菜
と
組
み
合
わ
せ
た
「
旬
×
旬
レ

シ
ピ
」
や
キ
ユ
ー
ピ
ー
と
の
タ
イ
ア
ッ
プ
レ
シ
ピ
な
ど
、

ど
れ
も
ご
家
庭
で
簡
単
に
調
理
し
て
い
た
だ
け
る
レ
シ

ピ
ば
か
り
で
す
。

　
ま
た
、
新
た
な
試
み
と
し
て
、
パ
ソ
コ
ン
や
携
帯
端

末
の
発
達
に
よ
っ
て
普
及
が
進
む
「
電
子
チ
ラ
シ
」
を

配
信
し
ま
す
。
紙
の
チ
ラ
シ
で
は
カ
バ
ー
し
き
れ
な
い

地
域
や
新
聞
を
購
読
し
て
い
な
い
方
に
も
ご
覧
い
た
だ

け
ま
す
の
で
、
広
く
道
産
秋
鮭
を
知
っ
て
い
た
だ
く
機

会
づ
く
り
に
な
る
と
考
え
て
い
ま
す
。

秋
鮭
・
い
く
ら
の
料
理
教
室
を
全
国
４
都
市
で

開
催
。

　　
昨
年
に
続
き
、
９
月
と
10
月
に
、
関
東
・
関
西
・
中

部
・
九
州
地
区
で
、「
秋
鮭
・
い
く
ら
料
理
教
室
」
を

開
催
し
ま
す
。
一
般
向
け
と
親
子
向
け
を
合
わ
せ
て
15

回
開
催
し
ま
す
が
、
今
回
は
食
育
的
な
観
点
か
ら
親
子

向
け
の
開
催
比
率
を
増
や
す
予
定
で
す
。
約
３
６
０
名

が
参
加
す
る
こ
の
料
理
教
室
で
は
、
道
産
秋
鮭
の
特
長

や
お
い
し
さ
を
ダ
イ
レ
ク
ト
に
知
っ
て
い
た
だ
き
た
い

と
思
い
ま
す
。

　
　
全
国
主
要
駅
の
柱
に
あ
る「
動
く
電
子
看
板
」に
、

北
海
道
の
旬
の
秋
鮭
が
登
場
。

　　
９
月
23
日
よ
り
1
週
間
、
Ｊ
Ｒ
駅
の
改
札
口
や
通
路

等
の
柱
に
あ
る
電
子
看
板
に
、
道
産
秋
鮭
の
広
告
を
掲

示
し
ま
す
。「
北
海
道
産
」
と
「
旬
」
を
印
象
づ
け
る

映
像
に
よ
り
、
多
く

の
方
に
道
産
秋
鮭
の

旬
の
お
い
し
さ
を
お

伝
え
で
き
る
と
考
え

て
い
ま
す
。

　
広
告
は
、札
幌
駅

地
下
通
路
、東
京
・
大

阪
・
名
古
屋
・
博
多
・

高
松
等
、全
国
の
主

要
な
Ｊ
Ｒ
の
駅
34
カ

所
に
て
掲
示
さ
れ
ま

す
。

中国（香港）にて昨年実施した試食販売の様子

チラシは今月号に折り込んでいます。キユーピー
タイアップレシピも掲載していますので、ぜひご覧
ください。

ぎょれん  山口部長

ＪＲ札幌駅地下通路の電子看板に掲示される
広告（イメージ）

営業企画部
山口部長に
聞きました。
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秋鮭国別輸出通関実績（９月～翌年８月まで）
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＠299

46,992
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　昨年度は6800トン16億円を取扱い、56漁協が参加したぎょれんの鮮魚流通対策事業。7月22日（月）
京王プラザホテルにおいて、初めてとなる全道鮮魚流通対策会議が開催され、全道40漁協の鮮魚担当者
55名を含む約90名が参加しました。会議では現状の課題や対策で意見が交わされました。

平成25年度全道鮮魚流通対策会議
全道各漁協の鮮魚担当者が集まり意見を交わしました

　開会にあたり、ぎょれんの西副会長は「平成16年
度から浜の要請に基づき鮮魚流通対策に取り組んで
きた中で、様々な課題も出てきました。この機会に、
皆さんとの意見を交わし、浜からの要望を取り入れ
て鮮魚対策を発展させ、一層魚価の安定流通に努め
たい。」と開催の主旨を述べました。会議では、営業
第2部の鈴木部長からぎょれんの鮮魚流通対策事業
と付加価値向上の事例を紹介し、特にかれいやぶり
に関して課題と対策を示しました。また、加工食品
部大林次長は鮮魚流通対策に連動した商品開発の現
状と課題について説明し、営業第2部山田部長職か
ら、事前に参加各漁協に行った「鮮魚対策」に関す
る事前アンケートの取りまとめ結果について情報提
供しました。

　上田さんは、活け締めの仕組みと作業の仕方、その効果について説明
し、「手順が違えば活け締めにならず逆効果。魚の仕組みに合わせて行う
ことが重要。」と述べました。また、「各地で行われている活け締めには、
『過去の習慣でなんとなく』や『やっても値段が同じだからあきらめて
いる』ことが多い。自分たちの締め方が本当に理にかなっているか、見
直してみることも必要です。」と話し、正しい活け締めの仕方を活魚を
使って参加者の目の前で実演しました。最後に、「活け締めをやるのも人
なら、買うのも人です。やる気と根気で良い魚を売っていきましょう。」
と締めくくりました。

過去5年の鮮魚流通対策事業の実績

平成24年度品目別取扱実績

1．鮮魚事業
（1）産地取組型事業…対象魚種の漁期中に、漁協より一定量の魚種を自動的にぎょれんに出荷する。
（2）提案型鮮魚事業…ぎょれん産地支店より提携漁協で水揚げされる魚種の提案を消費地に行い、 発注に
　  　　　　　　　　基づき買付する。
2．鮮魚加工事業…消費地のニーズに合わせて、札幌支店で鮮魚の選別、加工向けの1次加工などを行う。
3．鮮魚冷凍事業…大量水揚げ時に浜値を維持するため、一定量を買い付けし簡易凍結したあと、国内販
　　　　　　　　　売・輸出先の開拓または付加価値商品の生産・開発等につなげる。

「鮮魚の付加価値向上について」（サカナの真価追及講座）講演 上田　勝彦さん水産庁 研究指導課 情報技術企画官
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ぎょれんの鮮魚流通対策の3本柱

参加者の目の前で活け締めを実演する上田さん
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　「浜の家族物語」では、「なみまるくん」の表紙に
登場いただいたご家族を紹介します。今回は、標津
漁協の新川さんご一家です。
　
漁師の仕事に「ゴール」はない
 　　「番屋に行って漁師と話をするのが楽しかった。」
という康成さんは、小さい頃から漁師になろうと
思っていました。小樽水産高校を卒業し、4年間標津
漁協の漁場監視船「はくちょう」に乗務した後、漁
師になりました。30代半ばで父の後を継ぎ、今は6軒
共同での春定置、秋鮭定置網漁をメインに、個人では
刺し網ですけそうだらやかれいなどを獲っています。
　共同する6人の親方自らが沖に行って網を起こす康
成さんの番屋では、4年ほど前から時鮭（ときしら
ず）を活締めして出荷しています。全員で話し合っ
て「沖で増えるのは自分たちの手間だけだから。」と
挑戦してみることに決め、組合に相談してすぐに実
行に移しました。「漁師の仕事に『ゴール』はな
い。」と話す康成さん。自然相手の漁師には、毎年決
まった仕事でも、状況の変化に応じ「こうしたらど
うだろう」と常に考え、試行錯誤していくことが大
切だと教えてくれました。
　
自分の獲ってきた魚に自信を持って仕事を
していきたい
 　　「子ども達を浜に連れていってお父さんの働いてい

る姿を見せられるのがいいですね。」と話す朋美さん。
今は子育てに専念して陸仕事は手伝えていませんが、
夜中に起きて作るお弁当で、康成さんを応援してい
ます。小学1年生の長男の康太朗くんは、周りの友達
にも優しくできるお兄ちゃん。サッカーに熱中し、
週2回の少年団の練習を頑張っています。ポケモンが
大好きな双子の次男勢道くんと三男祥成くんは幼稚
園の年中さん。勢道くんは新川家のムードメーカー
でどんなことにもへこたれずガッツがあります。祥
成くんは兄弟で一番のしっかり者。将来は鮭やかれ
いなどを獲りたいと話しているそうです。
　3人の子ども達の成長とともにますます賑やかに
なっていく新川さんご
一家。「子ども達には
元気に、それぞれの夢
に向かって頑張ってほ
しいね。」と笑顔で話
す康成さん。最後に
「限りある資源を無駄
にしないよう、自分の
獲ってきた魚に自信を
持って、仕事をしてい
きたいね。」とこれか
らの目標を教えてくれ
ました。

標津漁協 新川さんご家族
しん かわ

家 族
物 語浜の

今月の

表紙に登場いただいたご家族を紹介いたします。

【新川さんご一家】　新川 康成さん（44歳）、朋美さん（38歳）、康太朗くん（6歳）、勢道くん（5歳）、祥成くん（5歳）

※康成さんのご両親 誠一さん、洋子さんと一緒に

こたろう

せいいち よう こ

やすなり とも み なりみち よしなり
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　船
頭
と
し
て
船
を
操
り
１
日
に
３
０
０

籠
を
水
揚
げ

　　
午
前
２
時
、
高
島
さ
ん
は
苫
小
牧
漁
港
に
停
泊
中
の
第

五
十
八
勇
盛
丸
の
エ
ン
ジ
ン
を
始
動
し
、
親
方
で
あ
る
父

を
含
め
５
人
の
乗
組
員
と
と
も
に
沖
に
出
発
し
ま
す
。
７

月
15
日
か
ら
の
１
ヶ
月
間
、毛
が
に
籠
漁
に
従
事
し
て
い
る

高
島
さ
ん
は
、
船
頭
と
し
て
操
船
し
漁
場
へ
と
船
を
走
ら

せ
ま
す
。
１
時
間
ほ
ど
で
漁
場
に
到
着
。
２
人
が
連
携
し

れ
た
り
ロ
ー
プ
に
種
を
つ
け
た
り
仲
間
と
協
力
し
な
が

ら
行
っ
て
い
ま
す
。
今
は
ま
だ
、
試
験
操
業
の
段
階
で

す
が
、
近
い
将
来
軌
道
に
乗
せ
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

　
35
歳
が
定
年
の
苫
小
牧
漁
協
青
年
部
で
部
長
と
し
て

24
人
の
部
員
を
引
っ
ぱ
り
３
期
６
年
目
に
な
る
高
島
さ

ん
。
現
在
は
ま
だ
33
歳
で
す
が
、
任
期
が
終
わ
る
今
年

度
で
退
任
し
、
残
り
１
年
は
後
進
の
育
成
に
あ
た
り
ま

す
。「
さ
び
し
い
気
持
ち
も
あ
る
け
ど
ね
。
次
の
世
代
が

育
っ
て
く
れ
る
の
が
一
番
だ
か
ら
。」
と
、
次
の
世
代
に

期
待
を
か
け
ま
す
。
仕
事
と
の
両
立
の
た
め
、
会
議
が

札
幌
で
行
わ
れ
る
時
に
は
い
つ
も
、
仕
事
が
終
わ
っ
て

か
ら
駆
け
つ
け
ま
す
。「
胆
振
地
区
や
全
道
で
人
と
の
つ

な
が
り
が
で
き
た
の
は
良
か
っ
た
。」
と
苦
労
し
た
分
だ

け
得
ら
れ
た
も
の
も
多
か
っ
た
と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

　
苫
小
牧
漁
協
青
年
部
で
は
10
月
に
、
地
元
の
小
学
校

で
初
め
て
と
な
る
出
前
授
業
を
行
い
ま
す
。
小
学
校
で

は
子
ど
も
た
ち
が
普
段
見
ら
れ
な
い
ほ
っ
き
漁
や
毛
が

に
籠
漁
の
沖
で
の
作
業
を
ビ
デ
オ
で
見
せ
る
そ
う
で
す
。

て
籠
を
揚
げ
て
毛
が
に
を
取
り
出
し
、
１
人
が
選
別
、
他

の
３
人
で
き
ゅ
う
り
・
い
か
・
す
け
そ
う
だ
ら
な
ど
の
餌
を

仕
込
み
ま
す
。
そ
し
て
75
個
の
籠
を
全
て
揚
げ
終
わ
る
と
、

餌
を
つ
け
た
籠
を
再
び
海
に
沈
め
ま
す
。
船
上
の
選
別
で

は
、
資
源
保
護
の
た
め
に
雌
や
規
格
外
の
小
さ
い
か
に
を

海
に
戻
し
ま
す
。
高
島
さ
ん
が
船
に
乗
り
始
め
た
時
か
ら

一
緒
に
働
い
て
い
る
仲
間
と
の
息
も
ぴ
っ
た
り
で
、
一
つ
の

漁
場
で
の
作
業
を
約
40
分
ほ
ど
で
終
え
ま
す
。
こ
の
日
は

未
明
か
ら
、
天
気
予
報
に
反
し
て
、
雨
と
風
が
出
て
き
た

苫
小
牧
沖
。
船
が
左
右
に
揺
ら
れ
、
私
は
立
っ
て
の
写
真

撮
影
に
四
苦
八
苦
し
ま
し
た
が
、
高
島
さ
ん
を
は
じ
め
皆

さ
ん
は
揺
れ
を
も
の
と
も
せ
ず
テ
キ
パ
キ
と
作
業
を
続
け

ま
す
。
高
島
さ
ん
は
作
業
が
終
わ
る
た
び
に
次
の
漁
場
へ

と
船
を
移
動
さ
せ
、
一
日
で
４
ヶ
所
合
計
で
３
０
０
籠
を
水

揚
げ
し
ま
し
た
。

　
そ
の
後
午
前
８
時
30
分
の
荷
揚
げ
に
間
に
合
う
よ
う

に
帰
港
。
専
用
の
保
冷
ケ
ー
ス
に
入
れ
て
陸
に
揚
げ
、

計
量
し
た
後
９
時
30
分
か
ら
入
札
が
行
わ
れ
ま
す
。
荷

揚
げ
後
は
、
明
日
の
餌
を
手
配
し
、
か
に
籠
漁
の
仕
事

は
終
了
。
次
は
、
９
月
か
ら
始
ま
る
定
置
網
漁
に
向
け

た
支
度
へ
と
向
か
う
多
忙
な
高
島
さ
ん
で
す
。

　青
年
部
活
動
で
経
験
し
て
き
た
こ
と
を
青

年
部
や
後
輩
に
還
元
し
て

　　
青
年
部
活
動
で
、
印
象
に
残
っ
て
い
る
こ
と
は
３
年

前
か
ら
取
り
組
ん
で
い
る
イ
ガ
イ
の
養
殖
。
丸
籠
に
入

手際よくかに籠を揚げる高島さん

小さめのかには規格に合っているかきちんとチェック

船を進めながら再び籠を仕掛けます

専用の保冷ケースに入れて荷揚げします

荷揚げ開始時間に合わせて市場前の岸壁へ移動

沖では6人が連携して水揚げします

3人で同時にかに籠に餌を仕込みます

継
ぐ
５０
年
の
歴
史
と
情
熱

浜
の
若
き
リ
ー
ダ
ー
を
訪
ね
て

つ
な

　漁
師
と
し
て
最
前
線
で
働
き
な
が
ら
、若
手
漁
業
者
の
先
頭
に
立
ち
、浜
の
将
来
を
仲
間
と
と
も
に
切
り
拓
い

て
い
く
道
漁
青
連
地
区
会
長
の
皆
さ
ん
。こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
は
、そ
ん
な「
浜
の
若
き
リ
ー
ダ
ー
」を
ご
紹
介
し
て

い
ま
す
。今
回
は
、ほ
っ
き
、毛
が
に
、秋
鮭
漁
な
ど
に
従
事
し
な
が
ら
、道
漁
青
連
副
会
長
、胆
振
地
区
漁
青
連
会
長

と
し
て
活
躍
す
る
苫
小
牧
漁
協
の
高
島
恵
太
さ
ん
を
訪
ね
ま
し
た
。

道
漁
青
連
の
「
漁
師
さ
ん
の
出
前
授
業
」
で
出
前
授
業

を
経
験
し
て
き
た
高
島
さ
ん
。
こ
れ
ま
で
の
青
年
部
活

動
で
培
っ
て
き
た
経
験
を
青
年
部
や
後
輩
に
還
元
し
て

い
き
ま
す
。

　無
理
を
せ
ず
安
全
操
業
を
す
る
の
が
船
頭

と
し
て
の
責
任

　　
最
後
に
、
仕
事
を
す
る
上
で
心
が
け
て
い
る
こ
と
を

聞
く
と
、「
ま
ず
は
安
全
操
業
。
乗
組
員
に
何
か
あ
っ
た

ら
困
る
か
ら
ね
。
あ
ま
り
無
理
し
す
ぎ
な
い
よ
う
に
。」

と
、
責
任
あ
る
船
頭
と
し
て
の
立
場
を
話
し
て
く
れ
ま

し
た
。「
魚
価
は
高
く
な
ら
な
い
の
に
、
資
材
や
燃
油
も

高
く
な
っ
て
い
る
。
何
と
か
し
な
き
ゃ
駄
目
だ
よ
ね
。」

と
危
機
感
を
口
に
す
る
高
島
さ
ん
。
９
月
１
日
か
ら
は

い
よ
い
よ
３
ヶ
月
に
及
ぶ
定
置
網
漁
が
始
ま
り
ま
す
。

高
島

　恵
太
さ
ん

道
漁
青
連
副
会
長

胆
振
地
区
漁
青
連
会
長

北海道苫小牧市出身。苫小
牧中央高校を卒業後、実家
のほっき漁、定置網漁、かれ
い刺網漁、毛がに籠漁に従
事。平成１９年苫小牧漁協青
年部長に就任、平成２２年か
ら胆振地区会長。平成２４
年、道漁青連副会長となり現
在に至る。趣味は、アイス
ホッケー。現在も社会人チー
ムに所属し、シーズンになる
と地元の大会に出場する。

プロフィール

荷揚げを待つ間に操舵室でインタビューに答えてくれた高島さん
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|　10

　次のクロスワードを完成させ、○印に当たる言葉をうまく並べて
ください。先人の残してくれた素晴らしい言葉です。心待ちにしていた
魚の回帰を祝い、また秋に戻ってくるおいしい味覚に感謝して、この
名前で呼ぶようになったんでしょうね。

くわしい応募方法は、１７ページをご覧ください。
抽選で５名様に図書カードをプレゼントします。

1 2 3 7

10

14 15

17

16

13

20 21

22

26 27

23 24 25

1211

8 9

54 6

解 答 となります。

間違いは5つです。

※答えは17ページにあります。

海外映画の吹替版にはコレがない
厄除け、招福などの人の願いをかたどった縁起物
世界遺産を決める機関
モノマネが上手いカラフルな鳥といえば？
釣り糸の先でぷかぷか
世界の公用語といえば？
1さお、2さおと数える家具
○○全・○○内・○○記
妻を大切にする夫
鼻先にボールを乗せる、水族館の人気者
誕生日に１つ増えます
マーブルを日本語で言うと
卓○○○・飛び○○○・○○○暇
大リーグのマリナーズの本拠地がある都市

①
②
③
⑤
⑥
⑦
⑨
⑬
⑮
⑯
⑱
⑲
⑳
㉑
㉒
㉔
㉕

①
④
⑧
⑩
⑪
⑫
⑭
⑯
⑰
⑳
㉒
㉓
㉖
㉗

ペルシャ製は手織りです
動かないファッションモデル
祝い事で割った時に中から紙吹雪やメッセージが出る○○玉
親にはぐれた子ども
専○○・指○○・○○題
トマトに入っている抗酸化成分といえば？
声優やアナウンサーは○○が命
腹が減ってはできないこと
靴下を履いていない状態、裸足
年末の歌合戦で女性歌手は何組？
木を並べてロープで結んだ舟
パスタで有名な地中海に面した国といえば？
温泉、またはお湯に足だけをつけること
パソコンや英会話はビジネス○○○
今話題の人物「○○の人」
ダイヤモンドは世界で一番硬い○○
○○大橋・○○内海・○○物

○印に当たる言葉を
うまく並べてください。

18 19

8月号の解答と当選者
センプウキ

（ ）
（ ）
（ ）
（ ）
（ ）

高橋　亜希さん
小林　日菜さん
中津　弘美さん
坂本　　翔さん
小林　典子さん

根 室 市
泊 村
函 館 市
興 部 町
伊 達 市

クロスワードパズル

間違い
さがし

※右と左の絵には、5ヵ所の異
なるところがあります。
　さあ、見つけてください。
　（印刷のズレや汚れは関係
ありません。）

タ
テ
の
カ
ギ

ヨ コ の カ ギ

頭すっきり!! ブレイクタイム Break Time

1 2 3

7

10

14 15

1716

13

20 21

22 23

1211

8 9

54

6

18

19

シ
キ ヤ クミユ ー
メサハ ル シウ

イ リマ ー ミウ
ラエ オツ トーブ

キ ゴフ ウンオ
ア リ レプア
セ ラフー オ ダン

オシプ ーンヤ

　8月も後半に入り、管内のなまこ漁
は終盤を迎え、ほぼ計画数量並みの水
揚げとなっています。ほたて稚貝の仮
分散作業も順調に推移し、9月からは
いよいよ本分散作業となります。ま
た、管内のうに漁は、時化と海の濁り
の影響で、出漁出来ない日が多いです
が、例年と比べ、高値安定を維持して
いますので、今後の良い凪と豊漁を祈
願しています。

　オホーツク海地区では、ほたて漁が
順調です。また、建鱒漁も始まり、ここ
数日は昨年比2倍近い水揚げとなって
います。日本海地区では夏なまこ漁が
終漁し、稚内地区でいか漁が始まりま
した。利尻・礼文地区では、ばふんう
に・むらさきうにで高値が続いていま
す。鱒・いか漁が始まり、浜も活気づい
ておりますが、安全操業で豊漁を願っ
ています。

　8月も後半に入り、この時期の主力
魚種の一つオホーツクサーモンの水
揚げが本格化しています。また、ほた
てやほっきの水揚げも順調に進んで
おり、混獲の秋鮭も各浜で見え始めて
います。オホーツクサーモンの操業は
9月初旬まで続く予定ですが、その後
は秋鮭定置網漁が開始され、浜はより
一層賑わいを見せます。今後も漁の安
全と大漁を祈願しています。

　8月10日、道東さんま漁が本格化す
る棒受網漁の小型船（20トン未満船）
35隻が花咲港より出漁しました。資源
保護や燃油高騰のため例年より遅い
出漁となりましたが、初水揚げとなっ
た13日には、10トン未満船を含め70
トン程の水揚げとなりました。昨年よ
り大型サイズの比率が高く資源量も
多い見込みとなっており、今後の豊漁
に期待したいところです。

　前浜の海水温が例年より高く、春定
置にまぐろが多く入っています。さん
ま棒受船は船型に応じ順次出漁して
いますが、漁場が遠く低調な水揚げと
なっています。8月20日には100トン
以上の船も出漁し、水揚げ増加が期待
されます。また、管内の秋鮭漁は8月
24日に網入れを行いますが、昨年より
来遊尾数増加の予想であることから、
水揚げ増に期待するところです。

　管内のいか釣漁は、全国からいか釣
船が集まり、水揚げがまとまり始めま
した。魚体はまだ大きくはありません
が、お盆明け以降の成長とさらなる浜
の活気を期待します。また、早い地区
では8月末から始まる秋鮭定置に向け
た準備が進んでいます。近年、減少傾
向にある秋鮭ですが、今年度は昨年度
より来遊数増加が予想されており、豊
漁になることを願うばかりです。

　太平洋地区毛がに籠漁が終盤を迎
えています。今年度は中小8割の小型
サイズ主体の水揚げとなっています。
大サイズについては水揚げが少ない
こともあり、近年にないk＠4,000台と
なっています。9月1日からはいよいよ
秋鮭定置網漁が始まります。来遊予想
は噴火湾地区、太平洋地区とも昨年
対比で減少となっていますが、両地区
共に大漁となるよう祈願しています。

　いか釣漁も中盤に入り、現在ではえ
さん方面での水揚げが発泡で1,000
～2,000ケース処と徐々に漁が増えて
きています。また、魚体も25～30尾型
が中心と大きくなりつつあります。南
かやべの定置は8月上旬からお盆前に
かけて、1日20～60トン処と順調な水
揚げとなりました。今後のいかの豊漁
と安全操業を願うばかりです。

　ひやま管内のいか釣漁は盛漁期を
過ぎ、発泡で1,000～4,000ケース処
と漁が落ち着きつつあります。また、
うに漁の操業も終盤に入り、殻付きノ
ナで7月までに累計120トン処の水揚
げとなっています。9月からは秋鮭定
置網漁が始まります。いか漁・うに漁に
続き、前浜が活気づくことを願ってい
ます。

大漁
祈願！ 　8月に入り管内ではぶりの水揚げが

好調です。今年は魚体が大きめで、相
場も堅調を維持しています。また、う
には最盛期を迎え、例年よりも多い観
光客のため、高価格で推移し、お盆前
にはノナの塩水パックで1パックあた
り2,000円を超える日もありました。
一方、浜では9月からの秋鮭の準備が
始まっています。来月から始まる秋鮭
の豊漁を願います。
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なみまるインフォメーション
information

　東京電力は、これまで放射性物質による汚染水の海への漏出はな
いとしていましたが、7月22日（月）、一転して漏出していること
を認めました。原発事故発生以来、全国の漁業者が、汚染水の漏出
を絶対に起こさないよう強く求めてきたにも関わらず判明した今回
の事態に対し、道ぎょれん及び、全漁連、福島県漁連、茨城沿海地
区漁連、宮城県漁協は、東京の東京電力本社と経済産業省、水産庁
を訪れ、抗議・要請活動を行いました。
　東京電力本社では、全漁連の岸会長が、東京電力の廣瀬社長に対
し、「我々が最も懸念していた今回の事態が判明したことは、全国の
漁業者・国民に対する裏切り行為であり、極めて遺憾であるとともに
強い怒りを抱くものである。」と述べ、汚染水対策の抜本的な見直し
と早期の流出防止を強く要望しました。また、ぎょれんの西副会長は、
「風評被害の再燃により、ようやく上向きかけたすけとうだら輸出を
はじめとする道産水産物の消費が減退し、さらに魚価低落など本道
漁業に深刻な影響を招きかねない」と強く抗議しました。道ぎょれ
んでは、全道組合長会議の決議に基づき、今後も早期の対応策が図
られるよう、全漁連等とも連携を図りながら対応していきます。

03

東京電力 廣瀬社長（左）に対し、抗議を行う要請団
（写真提供：全漁連）

01　日本のTPP（環太平洋経済連携協定）交渉参加を受け、7月25
日（木）に、札幌市中央区の中島公園で、ぎょれんをはじめ、ＪＡ
北海道中央会・北海道森林組合連合会・北海道農民連盟で構成す
る実行委員会が主催して「TPP交渉参加に抗議しTPPから北海道
を守り抜く総決起大会」を開催しました。 
　集会には、全道各地から農林漁業関係者ら約7000人が集結し、
TPP交渉に参加した政府に対して「TPPは農林水産業に大打撃を
与え、地域経済を衰退させる」と抗議し、重要品目の除外などを
求める衆参農林水産委員会決議の順守や情報開示を政府に求める
決議を行いました。当日はあいにくの雨でしたが、漁業関係では
ぎょれんの川崎会長、全道組合長会議の柳谷議長、今副議長をは
じめ全道漁協・在札系統団体から150名が参加し、力強く抗議の
意思を示しました。
　集会後には、参加者が「亡国のTPP交渉の即時脱退」「地域経
済を守るぞ」などと叫びながら、中島公園から大通公園までをデ
モ行進。市民にTPPへの参加断固反対やTPP交渉からの即時脱退
を訴え、理解を求めました。ぎょれんでは、全道組合長会議の決
議に基づき、今後も浜の意向の実現に向けて対応していきます。

TPP交渉参加に抗議する北海道総決起大会を開催

雨の中、7000人がTPP交渉即時脱退を訴えました

02　8月2日（金）、札幌グランドホテルにおいて、第50回全道漁協
職員大会（北海道漁協職員協議会主催）が開催され、全道より
135名の漁協系統職員が参加しました。
　主催者を代表して山本堅治大会長は「漁業を取り巻く環境が厳し
い中、協同組合運動の推進者、実践者として職員自らが進んで研鑽
に励み、資質を向上することが求められている。この機会を活かし
て共に研鑽し、幅広く交流して親睦と団結の輪を拡げ、明日からの
仕事の活力としていただきたい。」と挨拶しました。また永年勤続
表彰が行われ、永年勤続表彰者42名のうち大会に参加した7名に
表彰状が贈呈されました。
　続いて、マラソンランナーの谷川真理さんによる「走り続けるこ
と マラソンと挑戦の人生」と題した講演では、バラエティ番組の
マラソン企画の裏話や自身のライフワークとしている地雷除去支援
活動や日本各地での市民マラソンへの参加など、約1時間に渡って
幅広い話題が語られ、参加者は熱心に耳を傾けていました。
　大会終了後には全体交流会が行われ、全道各地からの参加者が
親睦を深めたほか、翌日には札幌市の西区体育館で第36回全道漁
協対抗スポーツ競技大会が開催され参加者がミニバレーを楽しみ
ました。
　なお、来年度は北海道漁協職員協議会の設立60周年の節目の年
に当たることから、来年8月に記念大会を開催する予定です。

第50回全道漁協職員大会・第36回全道漁協対抗スポーツ競技大会を開催

全道の漁協系統職員が親睦を深めました

福島第一原発事故の汚染水漏出問題

東京電力に対し、汚染水漏出への抗議行動を行いました

　8月9日（金）、ぎょれんと道内系統団体は、札幌市の北海道電力
本社を訪れ、北海道電力が表明した電気料金の値上げは、一方的な
通告であり受け入れがたいとする申し入れを行いました。
　ぎょれんの西副会長は、「電気料金値上げは、コストを製品に転
嫁できない我々水産業の経営努力の及ぶところではなく、受け入れ
がたい。北海道電力は、一層の経営努力により値上げ幅の圧縮に取
り組んでほしい」と要望しました。また、「最大需要電力によって
料金が決定されてしまう現在の電力料金体系は、季節によって需要
が偏る水産業の実態に合わない」とし、料金体系の見直しを求めま
した。北海道電力の髙橋取締役副社長は、「要望内容は理解できる
が、今回の値上げは国の審査に基づき決定しているので実施の理解
をいただきたい」と回答。これに対し、西副会長は、「本日の要請に
続き、今後は個別交渉をさせてもらう」と再度強く申し入れました。

04

北海道電力本社を訪れ、要請書を手渡す、ぎょれ
ん西副会長（右から2人目）

北海道電力に対し電気料金値上げの見直しを要請

水産業の経営を圧迫する現行の電気料金体系を
改めるよう求めました

　9月に放送されるＮＨＫ「きょうの料理」特別版「メシタビ in 北海道」に落石漁協の「秋鮭」、歯舞漁協
の「昆布」、根室漁協の「さんま」、根室湾中部漁協の「ほっき」が登場します。同番組の放映に先立ち、9
月14日（土）には札幌市のサッポロファクトリーアトリウムで、「きょうの料理 in 北海道トーク＆クッキング
ショー」が開催され、番組に出演するグッチ裕三さんがトークショーと料理実演を行います（入場無料）。以
下の日程で放送されますので、ぜひ、ご覧下さい。

ＮＨＫ「きょうの料理」に北海道の秋の味覚・海の幸が登場します

ぎょれんの青い旗の下で市内中心部をデモ行進す
る150名の漁業関係者

谷川真理さんは経歴から現在のライフワークまで
幅広い話題で講演しました

【放送予定】 ＮＨＫ「きょうの料理秋の味覚！グッチ裕三のメシタビ in 北海道（前編・後編）」
9月25日（水）、26日（木）Ｅテレ（教育テレビ）午後9時～9時25分

告知
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海難事故防止実習

　本道漁業の担い手を育成する北海道立漁業研修所を紹介するシリーズ「漁業研修所通信」。今回
は、研修所に学ぶ受講生の方にお話を伺いました。

̶漁師になろうと思ったきっかけを教えてください。
　小学生の頃から祖父に沖に連れて行ってもらい、「沖に行って仕事をする
のが楽しい」と思ったことと「じいちゃんはかっこいいなあ」と憧れたの
がきっかけです。漁師になる決意が固まった中学２年生の頃からは、頻繁
に仕事を手伝うようになりました。手際良く、作業も早く出来る父を見て
「父さんみたいな漁師になって跡を継ぎたい」と思い、中学卒業後すぐに
漁師になりました。その時から、漁師に必要な資格はこの研修所に来て取
りたいと思っていました。　
̶それで今年入所したんですね。
　仕事をしていると当然仕事中心の生
活です。ここでの寮生活は１日の大半
を勉強に当てられ、わからないところ
があったらすぐに研修主査に聞きに
行って教えてもらえる環境です。半年
間、集中して勉強して、取れる資格は
全て取りたいという意気込みです。　

̶実際に研修所で生活してみてどうですか？
　勉強に集中出来ていますね。わからないことがあったらすぐに聞きに行っています。これまでに小型移動式
クレーン技能と玉掛技能は取得できたので、次は潜水士の資格に一発合格したいです。
　友達ができたこともここに来て良かったことです。佐呂間や網走、紋別、白糠など道内各地から来た友達が
出来ました。町主催の玉入れ大会では、体格の似た友達６人で「ポッチャリーズ」というチーム名で出場して
３位になることができました。これもとてもいい思い出です。　
̶前期のカリキュラムで印象に残っている研修は何ですか？
　沖実習とロープワークです。沖実習では、刺し網漁、たこ箱漁、つぶ籠漁、定置網漁、操船を実習しまし
た。初めて経験したつぶ籠漁や定置網漁は大変だけど、面白いと思いました。
　ロープワークでは、家で使うさつま入れ以外にも、たくさんの種類があることを学びました。たくさんの
ロープワークができる実習船の和田船長も「見習いたい漁師」の一人ですね。　
̶後期の研修に向けて意気込みを聞かせてください。
　どんなことにも頑張って、見て聞いて学んだことをこれからの人生の糧にしていきたいと思います。そして
修了後に、実家に戻ってからは、父に負けない鹿部で一番のほたて漁師になりたいです。

印象に残った研修の1つ つぶ籠漁の実習
に奮闘する上平さん

受講生インタビュー＆
　  前期の研修風景スナップ集

漁業研修所通信・第2回

きらめく☆北海道の漁業を担う希望の星

平成６年１１月生まれの１８歳。北海道茅
部郡鹿部町出身。中学校卒業後、漁師に
なり、実家でほたて養殖漁業やすけそう
だら刺し網漁に従事しています。好きな
言葉は「あきらめずに」。くじけそうになっ
た時に思い出すと頑張れる言葉です。

プロフィール
上平　颯さん
うえ　 ひら はやて

２５日間の自家研修も終わり、８月下旬から後期の研修が始まりました。
受講生の皆さんにとって有意義な研修となるよう祈っています。

前期の研修風景
スナップ集

前期に行われた総合
研修の様子をご紹介

します。

網修理、制作

船舶会社見学

ロープワーク

沖実習

ほたて養殖漁家研修

潜水実習
小型移動式クレーン実習

玉入れ大会
野球大会

町内の
スポーツ
大会にて
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　平成１４年から事業を開始した「系統ブランド資材」のなかでも、ABSフ
ロートは先駆けの商品のひとつです。
　中国で製造し、国産品に比べて低価格を実現しています。品質に関し
ても、様々な改良を重ねながら発売から１１年目を迎えました。おかげ様
で、累計２０万個のご利用をいただいています。

協同の力でコスト削減

系統ブランド資材紹介コーナー

今月は
中国産ABSフロートをご紹介します!

発売以来、累計20万個ご利用いただいています!

ご注文・お問い合わせは、漁協購買部へおねがいいたします。

ウサギ耳

　良質で安い資材を浜に提供することを目的に、ぎょれんが自ら企画・開発をしている資材が
「系統ブランド資材」です。
　なみまるくんでは、皆様に「系統ブランド資材」の個々の商品特長をもっと知っていただくた
め、毎月１つの商品を詳しくご紹介しています。ぜひ、資材購入の検討に、お役立てください。

主要規格
色 ： イエロー
ウサギ耳　１２号１０気圧
上 下 耳　１２号１０気圧
　　　　　１３号１０気圧
　　　　　１４号１０気圧

※規格の変更は可能です。お問い合わせください。
上下耳

　一定量の在庫をおくことで、ご注文には迅速な対応をして
います。
　また、ご要望に応じた規格変更も可能です。例えば、色は黄色をメ
インにしていますが、他の色もご用意できるなど、ご要望には柔軟に
対応いたします。先ずは、気軽にお問合せいただければと思います。

ご注文には迅速な納品でお応えします!

村川　友太さん
ぎょれん購買部 漁業資材担当
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10ページの間違いさがしの答え
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子
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て
も
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メ
ニ
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お

刺
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が
家
の
バ
リ
エ
ー

シ
ョ
ン
も
増
え
そ
う
で
す
。

（
函
館
市
　
土
田
　
織
絵
さ
ん
　
35
歳
）

皆様からのお便り、写真、イラスト
をお待ちしています！
次の①～③を明記の上、ご応募ください。抽選
で５名様に図書カードをプレゼントします。
①なみまるおたより箱への投稿（お便り、写真、
イラスト等）や、広報なみまるくん9月号への
感想・ご意見など

②10ページのクロスワードの答え
③住所・氏名・年齢・電話番号

※「なみまるおたより箱」には①からご紹介します。ご応募いた
だいた方の個人情報は、図書カード進呈や、お便り、写真、
イラスト等の掲載（氏名、年齢、市町村名）にのみ使用いた
します。写真やイラストは、返却できませんのでご了承ください。

　秋になると、自分でいくらの醤油漬けを作ります。
瓶に入れて冷凍し、時には友人にお裾分けも。味付け
は、最初は醤油と酒、みりんを使っていましたが、醤油
だけでも充分においしいことを知り、友人に作り方を
聞かれたときには、「難しく考えず、先ずは簡単な醤
油だけで試してみたら？」と勧めています。おいしい
素材はシンプルが一番！ですね。今年の秋鮭の来遊予
想は10万トンですが、予想を覆す大漁になり、たっぷ
りのいくらが作れることを祈っています。 　　（工藤）
 
　こんぶ体験ツアーの翌日、えりも町内の漁家さん
で「昆布漁業」を研修させていただいているぎょれん
グループの新入会職員たちを取材しました。この日
の天気は快晴で、風も穏やかな昆布漁に最適な１日。
無我夢中で昆布を干す彼らの姿が、新人時代の自ら
の体験と重なり、懐かしく感じられました。「仕事はま
て（真丁）にやりなさいよ。」当時お世話になった漁家
の奥さんの言葉も思い出され、改めて身が引き締ま
る思いがしました。　　　　  　　　　　　  （櫻田）

編集部からのお知らせ

編集後記

〈宛先〉 9月20日までにお送りください。　
（郵便） 〒060-0003
　　　 札幌市中央区北３条西７丁目１番地
　　　 北海道ぎょれん 総務企画部 広報担当
（ＦＡＸ） 011（242）3543
（電子メール） info@gyoren.or.jp
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みなさんのお便りでつくる
ページです。

なみまる

おたより箱

fr
om
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今月の
1枚

タイトル：漁を終え港へいち早く。
（興部町  坂本　翔さん  20歳）

昨
年
鹿
部
に
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る
漁
業
研
修
所
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卒
業
し

家
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ゴ
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公益社団法人 北海道海難防止・水難救済センター

事故死ゼロ  先 ず 着 用 が  第 一 歩
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北の魚情報がぎっしり！北海道ぎょれんウェブサイト

www.gyoren.or.jp
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新星マリン漁協

三浦　寿子さん

生の白子を塩でもみ、ぬめりを取る。
白子を斜め切りして、一口大の大きさに揃え、爪楊
枝で穴をあける。
ボウルに調味料を入れ、②の白子を合わせて、１時
間ほど漬けておく。
白子をざるに上げ、でん粉をからめてからサラダ
油でカラッと揚げる。
揚がった白子をレタスを敷いた器に盛って出来上
がり。

❶
❷

❸

❹

❺

・秋鮭の白子・・・３００ｇ
・でん粉・・・適量
・サラダ油・・・適量
・レタス・・・数枚

〈調味料〉
・醤油・・・大さじ１
・砂糖・・・大さじ２
・塩・・・小さじ１/２
・しょうが・・・少々
・こしょう・・・少々
・みりん・・・大さじ１
・にんにく・・・少々

秋鮭の白子ザンギ
じっくり漬けおくことでしっかり味つけ

今回は秋鮭の白子を使った「秋鮭の白子ザンギ」を

ご紹介します。いよいよ秋鮭のシーズン到来。オスの

生秋鮭が手に入った時や店頭に白子が並んでいた時

はぜひ作ってみてください。おいしく作るコツはじっ

くり時間をかけて調味料に漬けおくこと。時間がな

い時は、爪楊枝で多めに穴をあけると、よく味がしみ

ておいしく出来上がりますよ。

材料（4人分）

作り方

特集

浜のおかあさん

レシピ

ぎょれんの秋鮭対策事業
平成25年度 全道鮮魚流通対策会議を開催しました
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